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Bombom de chocolate

Ingredientes:

2 colheres (sopa) de cacau 100% em pd ou de chocolate em pé
% xicara de leite em po

% xicara de leite condenado

4 biscoitos de maisena picados a mao

Modo de preparo:

Em uma vasilha misturar o cacau (ou o chocolate), o leite em pd e
adicionar o leite condensado.

Misture bem até formar uma massa lisa.

Adicione e incorpore os biscoitos picados.

Faca bolinhas pequenas.

Dica:

Umedeca as maos com agua para a massa nado grudar ao moldar os
bombons.

Se preferir mais docinho devido ao cacau 100%, adicione 1 colher
(sopa) de acucar na massa.

Rendimento:
Cerca de 20 bombons
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